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LES HALLES de PARIS
Afaitfe Cogine

Salatbuffet

o Vielfiltige Auswahl an Gemiise- &
Blattsalate

Couscous, Kartoffel- & Kraut, Spargel,
Thunfischstiicken

 Gurkenwiirfel nach griechischer Art mit
Sauerrahm, Knoblauch & Oregano

o Dressings: Yoghurt- u. American-
Dressing, Balsamico & Olivenél

Vorspeisen

Gegrilltes Gemiise mit Humus (vegan)
Gegrillte Garnelen auf Avocado Dip
Schottischer Wildlachs mit Calvados
mariniert, dazu Oberskren

Beef Tatar auf Toast

Riucherforelle auf franzdsischem Salat,
Joghurtsauce mit Dille & Zitrone
Parmaschinken & Italienische Salami -
dazu Grissini & schwarze Oliven
Terrine ,,Gascogne” in Armagnac mari-
nierte Gefliigelleberstiicke in Farce, Sauce
Cumberland

Roastbeefréllchen mit Champignon
Gemiisefiille

GENUSS | AMBIENTE | BESONDERE MOMENTE Personen

€ 62,-

ab 50
pro Person

Hauptspeisen

Lachsfilet mit Zandermousse iiberbacken
Bouillabaisse ,,Marseille” mit Sauce Verte
& Knoblauchsauce

Rinderriicken, Schweinefilet, Kalbs-
medaillon & Lammbkeule (im Ganzen
gegrillt und am Buffet tranchiert) mit
Beaujolais Sauce mit griinem Pfeffer &
Sauce Hollandaise

Gebackene Putenschnitzel

Gratinierte Kartoffeln mit Kise & Cré-
me Fraiche

Pasta mit Fleischsauce & Kise gratiniert
oder vegetarisch nach Saison

Frisches Gemiise — Krauterreis -
WeifSbrotflan

Dessert

Crépes nach Belieben - am Buffet frisch
zubereitet

Mousse au Chocolat

Créme Caramel mit Schlagobers
Profiteroles mit Vanillecreme gefiillt
Obstplatte

Schneenockerl auf Friichtemark
Exquisite Kidseauswahl mit Trauben,
Apfeln, Butter & Baguette




