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Salatbuffet

Vielfiltige Auswahl an Gemiise-

& Blattsalaten

Couscous, Kartoftel- & Kraut, Spargel,
Thunfischstiicken

Gurkenwiirfel nach griechischer Art mit
Sauerrahm, Knoblauch & Oregano
Dressings: Yoghurt- u. American-
Dressing, Balsamico & Olivendl

Vorspeisen

Riucherfischvariation (Lachs & Forelle)
mit Oberskren & Kriuterrahm
Mariniertes Rindfleisch mit Kernol &
Kiferbohnen

Rosa gebratenes - Argentinisches Roast-
beef mit Sauce Calypso

Gegrilltes Gemiise mit Humus (vegan)
Tomaten Mozzarella mit Basilikum Pesto
Antipasti (Prosciutto, Maildnder Salami,
Parmesan, Oliven & Grissini)

Dessert

o Mousse au Chocolat & Schneenockerl auf Erdbeer und Marillenmark

« Kiseauswahl mit Baguette, Butter & Trauben

Creme Caramel mit Schlagobers

Eisvitrine & Obstplatte

GENUSS | AMBIENTE | BESONDERE MOMENTE Personen

€ 50,-

pro Person

ab 50

Hauptspeisen

Gebackene Putenschnitzel
Kartoffelgratin mit Kdse & Rahm
gratinierte Kartoffeln

Gegrillte Polentaschnitten & Krauterreis
Grillgemiise mit Zucchini, Melanzani,
Tomaten & Champignons

Pasta mit Fleischsauce und Kise gratiniert
oder vegetarisch nach Saison

vom Grill

dazu mit Pfefferrahmsauce, Kriutersauce
und Kriuterbutter

Lachs, Butterfisch & Zanderfilet mit Ge-
wiirzol

Truthahnfilet, Schweineriicken, Rumpsteak
Lammriickenmédaillons mit Kriutern
& Knoblauch

Grillkise

Réuchertofu (vegan)




