a Créperie

commence la féte

An der Oberen Alten Donau 6
1210 Wien
Tel. 270 31 00
Fax.271 55 30
E-mail : restaurant@lacreperie.at
Internet: http://www.lacreperie.at

el Ixnrww@r;ain&lralnung,,

Lassen Sie sich von der romantischen Atmosphdre am Wasser verzaubern.

Ein unverbrauchter und einzigartiger Rahmen firlhrFestz u j eder Jahreszei t . Kei ne
lhren Gasten bis in die Morgenstunden.

Ideen und Raum fiir Ihre Veranstaltung. Mehrere Seeterrassen, Regensicher durch genigend Plétze in den
Restaurants. Auch kiihlere Abende im Freien genief3en durch Heizstrahler Gber den Tischen.

Beste Verkehrsverbindungen mit allen "6ffentlichen” rund um die Uhr.

Die in dieser Unterlage angefiihrten Preise sind vorbehaltlich giiltig fur das Jahr 2012



Stehbuffet (Fingerfood) nur auf Anfrage

zur BegriBung ihrer Gaste: AQu Vah & at i onfi

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemdise- u. Blattsalaten, Kartoffelsalat und Krautsalat
Spargel , Thunfischstiicken,

Dressings: Joghurt- u. American-Dressing, Balsamico u. Olivendl, , Gurkenwrfel nach griechischer Art mit Sauerrahm,
Knoblauch und Oregano

Sal at AJ u aohsiiickeanifiSc. Ehlypbo,mAmamasfurd Apfelstiicken
Mozzarella-Spiechen mit Kirschtomaten und Basilikum-Pesto
Roastbeef-Réllchen mit Gervaiscreme und Spargel

Schinken-Kipferl

Kase-Stanger!

Créperoulade mit Raucherlachs und Broccoli gefilllt

Zandermedaillons auf gebratenen Zucchini-Scheiben

Fruhlingsrollen mit siR-saurer Sauce

Schweinsfilet AWellingtonh
Rohschinken auf Grissini

DESSERTS

Creme Caramel mit Schlagobers
Franzdsische Obsttorte

Sacher Wiirfeln

Topfenschnitten

Preis pro Person Euro 23,00

Buffet kalt und warm ab 50 Gasten

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemuse- u. Blattsalaten, Kartoffelsalat und Krautsalat
Spargel , Thunfischstiicken,

Dressings: Joghurt- u. American-Dressing, Balsamico u. Olivendl, , Gurkenwiirfel nach griechischer Art mit Sauerrahm,
Knoblauch und Oregano

Réucherlachs mit Krguterrahm

Schweineriickenfilet mit provencalischem Gemise garniert

Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef

Tomaten Mozzarella mit Basilikum-Pesto

HEISS:

Schweinsschnitzel in Sesam gebacken

Gebackenes Gemiise mit Joghurt-Krautersauce

Rinderfiletspitzen AStroganof ff

WeiRbrotflan

Geschmorte Putenbrust in Natursaft

Lachs in Blatterteig

Mit K&se und Rahm gratinierte Kartoffeln

Gemiuisewok mit Eiernudeln

DESSERTS

Creme Caramel mit Schlagobers

Topfenmousse mit Beerenrdster

Schneenockerl auf geeister Vanille-und Schokoladesauce
Franzdsische Obsttorte mit Fruchtsauce

Késeauswahl mit Baguette, Butter und Trauben

Preis pro Person Euro 27,00




Biiffetkaltundwarm @ L €  Mar c h ® O

ab 50 Personen

Kalt:

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemduse- u. Blattsalaten, Kartoffelsalat und
Krautsalat Spargel , Thunfischstiicken,

Dressings: Joghurt- u. American-Dressing, Balsamico u. Olivendl, , Gurkenwiirfel nach griechischer Art mit
Sauerrahm, Knoblauch und Oregano

Truthahnfilet mit Waldorf - Salat

Gefliigelterrine auf Rotweinépfel und Sauce Cumberland
Prosciutto und italienische Salami

Tomaten Mozzarella mit Basilikum-Pesto

Raucherlachs mit Krauterrahm

Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef

Warm:

Gebratenes Zanderfilet auf provencalischen Gemdise
Schweinsschnitzel in Sesam gebacken

Geschmorter Kalbstafelspitz in Natursaft

Putengeschnetzeltes AT o u |l ou s e fi mi t reifedd indArtigohokenhereem s | Papri kast

Penne in Krduterrahmsauce

Uberbackene Crépe-Gemiiselasagne

WeiRbrotflan

AGratin Dauphinoisi Kartoffeln mit Kase, Cr me Fr
Glaciertes Gemise

Dessert:

SuRe Crépes nach Belieben, am Buffet zubereitet
Schneenockerl auf Erdbeer- und Marillenmark
Topfenmousse mit Beerenrdster

Créme Caramel mit Schlagobers

Franzosische Obsttorte mit Fruchtsauce
Kaseauswahl mit Trauben und Apfeln vom Brett

Preis pro Person Euro 29,00

Auf Wunsch bereiten wir fir Ihre G&ste auch gerne Scampi in Knoblauch, Kréuter und Olivendl zu
pro kg

N

25,00



Grillbuffet

mit Fisch-u. Fleischgrilladen, Meeresfriichten und Salaten
ab 50 Pers.

KALT:

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemiise- u. Blattsalaten, Spargel,
Thunfischstiicken, Kartoffelsalat und Krautsalat
Dressings: Joghurt- u. Americandressing, Balsamico u. Olivendl

Gurkenwirfel nach griechischer Art mit Sauerrahm, Knoblauch und Oregano
Gefliigelterrine auf Rotweinépfel und Sauce Cumberland

Italienische Salami mit Grissini

Rdaucherlachs mit Krauterrahm

Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef

Tomaten Mozzarella mit Basilikum-Pesto

Antipasti mit Prosciutto

HEISS:

Tagessuppe

Gebackene Putenschnitzel

Gratin Daupinois-mit K&se und Rahm gratinierte Kartoffeln

Quiche Lorraine-Lothringer Zwiebel- und Késetorte

Uberbackene Crépe-Gemiiselasagne

ARatatouille Nicoised Mel anz aeliestet Zucchini, Tomat e
Kréuterreis

VOM GRILL:

Lachsfilet, Butterfisch und Calamari mit Gewtirz6l gegrillt

Truthahnfilet, Schweineriicken , Rumpsteak

Lammriickenmédaillons mit Krautern und Knoblauch

Gegrilltes Gemlise der Saison

Zu den Grilladen servieren wir Pfefferrahmsauce, Krautersauce und Krauterbutter
DESSERTS

Creme Caramel mit Schlagobers

Mousse au Chocolat

Schneenockerl auf Erdbeer und Marillenmark
Profiteroles mit Vanille-und Schokoladesauce
Franzdsische Obsttorte mit Fruchtsauce
Kéaseauswahl mit Baguette, Butter und Trauben

Preis pro Person Euro 31,00

Auf Wunsch bereiten wir fr Ihre G&ste auch gerne Scampi in Knoblauch, Kréuter und Olivendl zu
pro kg

N

25,00



Exklusives kaltes und warmes Biiffet

aLes Halles de Par.
ab 50 Personen
KALT:
Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemiise- u. Blattsalaten, Spargel,
Thunfischstlcken, Kartoffelsalat und Krautsalat
Dressings: Joghurt- u. Americandressing, Sauce Vinaigret
Gurkenwdrfel nach griechischer Art mit Sauerrahm, Knoblauch und Oregano
Fel senaustern AFines saues Clairesfi mit Rotwein.
Rosa Crevetten auf Eis, Sauce Calypso
Schottischer Wildlachs mit Calvados mariniert, dazu Kréuterrahm
Carpaccio mit Grana di Padano, Walnuf36l und Balsamico
Réaucherforelle auf franzésischem Salat, Joghurtsauce mit Dille und Zitrone
Parmaschinken und Italienische Salami, dazu Grissini und schwarze Oliven
Wildterrine mit Pistazien und Spitzmorcheln, Rotweinbirnen und Preiselbeersauce
Roastbeef mit Champignon-Gemiisefille,

WARM:
Ganzer Lachs in der Salzkruste 5
Bouill abai ss e efeldHKnalachshutee A mi t Sauce V

Rinderriicken, Putenbrust u. Lammkeule im Ganzen gegrillt und am Biffet tranchiert, dazu

Beaujolaissauce mit grinem Pfeffer und Sauce Hollandaise

Schweinsmedaillons AToul ouseHf mit Champignon:
Tagliatelle in Dolcelattecréme

Gebackene Hiihnerkeulen

Gratinierte Kartoffeln mit K&se und Créme Fraiche.

Frisches Gemiise in Krauterreis

Elsasser Zwiebel-Késetorte mit Broccoli und Sauerrahm

DESSERT:

Flambierte Crépes nach Belieben, am Biiffet zubereitet

Mousse au Chocolat

Créme Caramel mit Schlagobers

Obsttorten nach franz. Art, Creme Fraiche und Fruchtmark
Profiteroles auf Vanille - und Schokoladespiegel

Eissouffleé mit Grand Marnier und Honig

Schneenockerl auf Frichtemark

Exquisite Késeauswahl mit Trauben und Apfeln, Butter und Baguette
Obstkorb mit exotischen Friichten

Preis pro Person Euro 41,00

Auf Wunsch bereiten wir flr lhre G&ste auch gerne Scampi in Knoblauch, Krauter und Olivendl zu
pro kg a 25,00



UNSER PARTYBUFFET

ab 100 Personen

Far Ihr personliches Fest (Party) bieten wir Ihnen unser
Partybuffet an

Zur BegruRung Ihrer Gaste
servieren wir
aQuiche Lorrai aseorteEl s2@ sser

vom Buffet

Salatbuffet
mit Vinaigrette und Joghurtdressing

Schweinsriucken im Ganzen gegrillt und am Biiffet tranchiert
Grillhiihner oder Putenbrust mit provencalischen Krautern vom
Spiess
Ratatouille -Zucchini, Melanzane, Tomaten und Paprikaschoten mit
Krautern gediinstet
Mit Kase und Rahm gratinierte Kartoffeln,
Krauterreis

Obsttorten nach franzosischer Art mit Fruchtmark und Créme
fraiche

pro Person: Euro 18,00



ab 35 Pers.
KALT:

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemiise- u. Blattsalaten, Spargel,
Thunfischstlcken, Kartoffelsalat und Krautsalat

Dressings: Joghurt- u. Americandressing, Sauce Vinaigret

Italienischer Prosciutto mit Parmesan

Mailéander Salami mit schwarzen Oliven

Hausgeraucherter Lachs mit Krauterrahm

Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef mit Sauce Calypso

HEISS:

Tagessuppe auf Wunsch

Gratin Daupinois-mit K&se und Rahm gratinierte Kartoffeln

Quiche Lorraine-Lothringer Zwiebel- und Késetorte

Ratatouille -Zucchini, Melanzane, Tomaten und Paprikaschoten mit Krautern gediinstet
Gegrillte Polentaschnitten

Kréuterreis

VOM GRILL:

Lachsfilet, Butterfisch, Calamari mit Gewtirzol gegrillt
Truthahnfilet-Spiesschen mit Zucchini

Schweineriickenfilet und Rumpsteak

Lammriickenmédaillons mit Krautern und Knoblauch

Grillgemuise mit Zucchini, Melanzani, Tomaten und Champignons

Zu den Grilladen servieren wir Krautersauce, Knoblauchjoghurt und Kréuterbutter

DESSERTS

Creme Caramel mit Schlagobers

Mousse au Chocolat mit Grand Marnier-Sauce
Schneenockerl auf geeister Vanille-und Schokoladesauce
Kaseauswahl mit Baguette, Butter und Trauben

Preis pro Person Euro 31,00

Auf Wunsch bereiten wir fir lhre Géste auch gerne Scampi in Knoblauch, Krauter und Olivendl zu
pro kg

25,

00



Wenn Sie lhren Gasten lieber ein Menii anbieten wollen,

Unser attraktivstes Meniiangebotistdas & G 0 U M m @ lis@5 Personen
Es wechselt je nach Saisonangebot
z.B.
Frizzante mit Erdbeermark
*
Spargel mit Avocadospalten auf Friihlingssalat
mit Kréutervinaigrette
x
Moules gratinée
oder
Spargelcremesuppe
*
Schweinsmedaillons mit Solospargel
auf Barlauchsauce und Kartoffelgratin
oder
Gegrilltes Lachsfilet mit Solospargel
und Kartoffelgratin
x
Frische Erdbeeren mit Vanilleeis,
gerdstete Mandeln, Erdbeeresauce und Schlagobers

*

Espresso
Pro Person Euro 29,80

Falls Sie sich fiir das jeweils aktuelle Men( entscheiden kdnnen, haben Sie nicht nur den Vorteil, Ihren

Gasten eine individuelle und saisongerechte Auswahl anzubieten, es ist auch noch kurz vor

Veranstaltungsbeginn eine problemlose Reduzierung oder Erhohung Ihrer Gésteanzahl méglich.



Werum Sie (ke Veransialung,
Felen Mockhze
(o unel:mituns-machen solltemns:

Drei Hauser mit nicht alltéglicher Architektur und Lage direkt am Ufer der Alten Donau.

Liftungs -und Heizungsanlagen sind auf dem neuesten Stand der Technik.

Mit erstklassigen Verkehrsverbindungen auch d
-StraBenbahn, Schnellbahn ,Nachtautobus. und U6 etwa 300 Meter entfernt.

Genigend Parkplatze in unmittelbarer Nahe. Mehrere, einzelne Terrassen direkt am Wasser.

Durch die Lage begiinstigt kei ne ASperrstundeid oder L2rmbesc!t
Ein wunderschoner Garten mit alten Baumen, ohne Kieshoden, also staubfrei und schuhschonend.

Im Winter bei tragfahigem Eis Punschbar, Flutlicht und Musik im Hafenbecken. Es gibt auch eine

Eisstockbahn und geniigend Stocke.

Die schwimmende und motorisierte Restaurantterrasse ist fiir eine Tafel mit bis zu 18 Gasten , zum
Beispiel fur ein 3-gangies Menu wahrend der Fahrt ausgestattet.

2 Schaukichen in den Restaurants, sowie 2 Sommergrillkiichen im Garten.

Die franzdsischen Markt-und Grillbiffets sind nicht nur ein kulinarisches, sondern auch ein optisches
Erlebnis.

An der Hafenpromenade ADie BarfAi zum Empfang, |
Eine Bierbar zum selbst zapfen, sowie eine weitere mobile Bar fir Empfang und Information Ihrer Géste.
Eine leistungsfahige PA-Tonanlage mit Mikrofonen, GroRdiaprojektor und Musikanlage.

Ihre Gliickwiinsche, Ihr Firmenlogo oder anderes kénnen iber dem Restauranteingang zur BegriiBung
Ihrer Gaste auf die Fassade projiziert werden.

Unser Biiro stellt Ihnen auch die modernsten Kommunikationsmittel wie Internet Anschluss, Fax,
Kopierer, sowie Zugang zu einem IBM-Computer mit Modem etc. zur Verfugung.

Spezielle Programme flir Hochzeiten, Betriebsfeiern, Seminare, romantische Weihnachtsfeiern

Und-wichtig fiir Ihre Kalkulation, unsere Preise sind Inklusivpreise, es gibt keine zusatzlichen
Extrakosten fiir Raummiete, Servicekosten u.s.w. bis 24.00 Uhr!
Ab 24.00 Uhr wird eine Uberstundenpauschale fiir unsere Mitarbeiter verrechnet.

Jede, auch noch so auBergewohnliche Idee lhrerseits ist Willkommen!



DIE GROSSE COURNMET-KREUZFARIRT
RUND UM DIE ALTE DONAU

Treffpunkt 18.00 an der Promenaden-Bar, es gibt geeiste Friichtebowle und Kleinigkeiten aus der Kiiche
wie Quiche Lorraine zum Beispiel.

Um 18.30 Uhr bitten Sie lhre Gaste zu Tisch aufs im Hafenbecken bereitstehende gedeckte Flof3, es
werden die kalten Vorspeisen und Getranke serviert.

Vorspeisen: gemischter Vorspeisenteller,

Getrankeauswahl: Bier, ChardatwelgeltMineralwasser, Alimdudler.

Wenn die Vorspeisen serviert sind, legen wir ab und fahren in Richtung untere alte Donau.

Nach etwa einer halben Stunde Fahrt wird die Tafel fiir den Hauptgang vorbereitet.

2 Tischagriller sind aufgestellt, Platten mit grillfertigen Fischen, Meeresfriichten, Gemiisen, Beilagen und
Fleisch stehen bereit, dazu eine grof3e Schiissel bunter Salat mit Joghurtdressing. Baguette, und unsere
3 Saucen.

Wir fahren in die Abenddammerung hinein, je nach Monat geht bereits die Sonne unter. Fackeln und
Windlichter werden angeziindet.

Zur musikalischenUnte r mal ung sind unter dem Deck Laut spr
und Mp3 Players abspielen. Selbstverstandlich auch Ihre persénlich mitgebrachten.

Die Fahrt geht unter der Kagraner Briicke durch, am Gansehé&ufel rechts vorbei. Wir sind nun auf der
unteren alten Donau, machen einen kurzen Hal't
befreundeten Lokal. Falls sich jemand die Hande waschen will.....

Weiter geht es am rechten Ufer entlang, wir sind bereits rund um das Gansehdaufel gefahren und steuern
wieder die Kagraner Briicke an. Das Dessert - franzgsische Obsttorte wird serviert.

Etwa um 22.00 Uhr fahren wir wieder im Hafenbecken ein. Dieses Angebot gilt fur 10 bis 18 Géste, die
BegriiRungsbowle und Quiche Lorraine an der Bar, Getranke wahrend der Fahrt unlimitiert, , sowie das
Mend, zum

All Inclusive-Preis von Euro60-pr o Per son plus G 50, 00 f ¢
Bei Schlechtwetter halten wir im Kaminzimmer einen grof3en Tisch flir Sie reserviert, vorgesehen ist dann
die Auswahl laut unserer normalen Speise- und Getrénkekarte. Ein Ersatztermin muss wieder neu
vereinbart werden.

Als Alternative zu unserer groRen Gourmetkreuzfahrt bieten wir nun auch in Kombination mit einer
Tischreservierung flir ein Abendessen, eine Aperitif-Fahrt an, da fahren wir eine kleinere Runde, ca. 1
Stunde, ab 10 Personen um Euro 12,00 pro Person (maximal 20 Personen). Den Flaschenwein bzw.
Sekt oder Prosecco konnen Sie vor der Abfahrt aus unserer Weinkarte wahlen. Die 12,00 Euro pro
Person gelten rein fir die Flof3fahrt, die Weine bzw. der Sekt sind bei der Aperitif-Fahrt im Preis nicht
inkludiert.

Wir hoffen, mit dieser etwas aulRergewohnlichen Idee Ihre ndchste Feier zu etwas Besonderem machen
zu konnen,
und wiirden uns freuen Sie und lhre Gaste begrii3en zu diirfen,

das ALa Cr°periefiTeam

Info und Reservierung unter Teb0BEBELvon MaeFrei bis 16 Uhr.



Getrankepreise fiir Veranstaltungen
Aperitif:

Frichtebowle ( Friichte nach Saison) Glas 0,25l 3.70 pro Pers.
Prosecco di Valdobbiadene 0,75l 23,50
Niedermayer  Cuvee trocken 0,75l 25,50
Schlumberger Sparkling 0,75l 29,00

Weine in der Flasche

Chardonnay Weingut Gmeinbdck, Poysdorf 0,751 17,50
Griner Veltliner Weingut Gmeinbdck, Poysdorf 0,751 17,50
Sauvignon Blanc Weingut Gmeinbdck, Poysdorf 0,751 17,50
Beaujolais Bouchard Ainé France 0,75 19,00
Zweigelt Weingut Schmelzer, Gols 0,75 19,00
Merlot Weingut Gmeinbdck, Poysdorf 0,751 20,20

Weine offen

11 Grlner Veltliner in der Flasche oder Karaffe 14,00
11 Blauer Zweigelt in der Flasche oder Karaffe 14,00

Bierbar zum selbst zapfen

501 FaR 350,00
30l FaR 210,00
Alkoholfrei

Sodawasser 1l Karaffe 4,00
Mineralwasser Voslauer 0,751 4,00

Getrankepauschalpreis pro Person mit offenen Wein Euro 22,00
Getrankepauschalpreis pro Person mit Flaschenwein Euro 24,00
In der Pauschale sind enthalten: Aperitif, Wein wie angefiihrt, offenes Bier, alkoholfreie Getranke
(Cola, Aimdudler, Mineral, Apfelsaft, Orangensaft), Kaffee

Senekelrunnen inklusive Cst naeh Seisemn
Mit einem Schokobrunnen prasentieren Sie lhren Gasten die ewig beliebte Schokolade in einer neuen, spannenden Art &
Weise. Der Schokobrunnen begeistert nicht nur Schokoladen-Genieler. Grof3 und klein jeden Alters sind verziickt beim dippen
verschiedenster Obst Variationen in den niemals endenden Fluss der Schokolade.

Schokobrunnen Preis pro Person (12,00 (Minimum Euro 100,00 )

Bieten Sie Ihren Gasten als besondere Uberraschung und gesellige Abrundung
Ihres Festes, Helium gefiillte Ballons mit funkelnden Spriihkerzen, die Sie

gemeinsam in den Nachthimmel steigen lassen.
Preis pro Luftballon (12,50




Informationen zu....

Punkt 1

Garantierte Personenanzahl:

Bitte geben Sie uns telefonisch, per e-mail oder per Fax 2 Tage vor Ihrer Veranstaltung die garantierte G&steanzahl bekannt,
anhand der angegebenen Personenanzahl wird das gewahlte Buffet in Rechnung gestellt.

Fir Kinder ab 6- 11 Jahre werden vom Buffetpreis, sowie von der Getrankepauschale nur 50% verrechnet. Kinder bis 6 Jahre
sind beim Buffet, sowie bei der Getrankepauschale gratis

Wir vergeben unsere Veranstaltungshauser ab einer garantierten vollzahlenden Mindestpersonenanzah! wie angefiihrt
1 Seeterrasse ab 35 Pax
1 Bootshaus ab 55 Pax
9 H.Creperie ab 80 Pax

Die darunterliegende Personenanzahl auf die Mindestanz:

Punkt 2

Lebensmittelverordnung :

Wir weisen darauf hin, dass aus Griinden der von uns zu beachtenden Vorschriften hinsichtlich Lebensmittelhygiene (vgl.
Abschn. IX Z4 u. Abschn. XI der Lebensmittelverordnung eine tber eine gewissen Zeitraum hinausgehende Bereithaltung der
Speisen bei Zimmertemperatur untunlich ist und deshalb das Buffet nur zeitbegrenzt (max. 2,5 Std. ab Buffetbeginn) in
unserem Buffetzimmer aufgestellt werden kann.

Aus erwahnten Grinden ist es fir Sie und Ihre Géste auch nicht moglich Speisen vom Buffet nach Hause mitzunehmen.
Punkt 3

Zahlungsart: Bei Veranstaltungen unter 50 Personen ersuchen wir um Barzahlung —_a mé é é é (&eée Kreditkarten)

A conto Zahlung: Um Ihre Reservierung zu fixieren, ersuchen wir Sie innerhalb von 14 Tagen ab Reservierung,
um eine Anzahlung in Bar von Euro 400.00

Die a conto Zahlung wird bei Stornierung der bereits fixierten Reservierung als Stornogebihr einbehalten!!

Punkt 4

Feiern nach Mitternacht :

Von 00,00 Uhr bisgsom. 000
und von 3.00 Uhr bis 4.0
b

Ergi bt insgesamt z . B.

Ohthrwbirde2. 0028h00p]| us ua 50, (
0 Uhr plus 0 100,00 in Rechnunc

is 4.00 Uhr einen Betrag von U

MitderAnz ahl ung von G 400, 00 i nner Kakkeptiertwno die V&tanstungh en wer den
fixiert



