
 

An der Oberen Alten Donau 6 
1210 Wien 

Tel. 270 31 00 
Fax.271 55 30 

E-mail : restaurant@lacreperie.at 
Internet: http://www.lacreperie.at 

 
 

 
 

Lassen Sie sich von der romantischen Atmosphäre am Wasser verzaubern. 
. 

Ein unverbrauchter und einzigartiger Rahmen  für Ihr Fest zu jeder Jahreszeit. Keine ĂSperrstundeñ, feiern Sie mit 
Ihren Gästen bis in die Morgenstunden. 

 
Ideen und Raum für Ihre Veranstaltung. Mehrere Seeterrassen, Regensicher durch genügend Plätze in den 

Restaurants. Auch kühlere Abende im Freien genießen durch Heizstrahler über den Tischen. 
 

Beste Verkehrsverbindungen mit allen "öffentlichen" rund um die Uhr. 
 

Die in dieser Unterlage angeführten Preise sind vorbehaltlich gültig für das Jahr 2012                                                                                 
 

 



Stehbuffet (Fingerfood)  nur auf Anfrage 

zur Begrüßung ihrer Gäste: ĂQuiche Variationñ   
 
Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemüse- u. Blattsalaten, Kartoffelsalat und Krautsalat 
Spargel , Thunfischstücken,  
Dressings:  Joghurt- u. American-Dressing, Balsamico u. Olivenöl, , Gurkenwürfel nach griechischer Art mit Sauerrahm, 
Knoblauch und Oregano 
 
Salat ĂJuanitañ H¿hnerfleischstücke mit Sc. Calypso, Ananas und Apfelstücken  
Mozzarella-Spießchen mit Kirschtomaten und Basilikum-Pesto 
Roastbeef-Röllchen mit Gervaiscreme und Spargel 
Schinken-Kipferl 
Käse-Stangerl 
Crêperoulade mit Räucherlachs und Broccoli gefüllt 
Zandermedaillons auf gebratenen Zucchini-Scheiben 
Frühlingsrollen mit süß-saurer Sauce 
Schweinsfilet ĂWellingtonñ 
Rohschinken auf Grissini 

 
DESSERTS 
Creme Caramel mit Schlagobers 
Französische Obsttorte 
Sacher Würfeln  
Topfenschnitten 
 

Preis pro Person  Euro  23,00 
 
 

Büffet kalt und warm ab 50 Gästen 

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemüse- u. Blattsalaten, Kartoffelsalat und Krautsalat 
Spargel , Thunfischstücken,  
Dressings:  Joghurt- u. American-Dressing, Balsamico u. Olivenöl, , Gurkenwürfel nach griechischer Art mit Sauerrahm, 
Knoblauch und Oregano 

Räucherlachs mit Kräuterrahm 
Schweinerückenfilet mit provençalischem Gemüse garniert 
Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef  
Tomaten Mozzarella mit Basilikum-Pesto 
HEISS: 
Schweinsschnitzel in Sesam gebacken 
Gebackenes Gemüse mit Joghurt-Kräutersauce 
Rinderfiletspitzen ĂStroganoffñ 
Weißbrotflan 
Geschmorte Putenbrust in Natursaft 
Lachs in Blätterteig 
Mit Käse und Rahm gratinierte Kartoffeln  
Gemüsewok mit Eiernudeln 

 
DESSERTS 
Creme Caramel mit Schlagobers 
Topfenmousse mit Beerenröster 
Schneenockerl auf geeister Vanille-und Schokoladesauce 
Französische Obsttorte mit Fruchtsauce 
Käseauswahl mit Baguette, Butter und Trauben    
 

Preis pro Person  Euro  27,00 
 

  
 



 
 

Büffet kalt und warm ăLe March®ò 

ab 50 Personen 
 

 

Kalt: 

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemüse- u. Blattsalaten, Kartoffelsalat und 
Krautsalat Spargel , Thunfischstücken,  
Dressings:  Joghurt- u. American-Dressing, Balsamico u. Olivenöl, , Gurkenwürfel nach griechischer Art mit 
Sauerrahm, Knoblauch und Oregano 
 
Truthahnfilet mit Waldorf - Salat  
Geflügelterrine auf Rotweinäpfel und Sauce Cumberland 
Prosciutto und italienische Salami 
Tomaten Mozzarella mit Basilikum-Pesto 
Räucherlachs mit Kräuterrahm 
Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef  
 

Warm: 

Gebratenes Zanderfilet auf provençalischen Gemüse 

Schweinsschnitzel in Sesam gebacken 

Geschmorter Kalbstafelspitz in Natursaft 

Putengeschnetzeltes ĂToulouseñ  mit Champignons, Paprikastreifen und Artischokenherzen  
 
Penne in Kräuterrahmsauce 

Überbackene Crêpe-Gemüselasagne 

Weißbrotflan 

 ĂGratin Dauphinoisñ Kartoffeln mit Kªse, Cr¯me Fraiche, und Lauch ¿berbacken 

Glaciertes Gemüse 

Dessert: 

Süße Crêpes nach Belieben, am Buffet zubereitet 
Schneenockerl auf Erdbeer- und Marillenmark 
Topfenmousse mit Beerenröster 
Crème Caramel mit Schlagobers 
Französische Obsttorte mit Fruchtsauce 
Käseauswahl mit Trauben und Äpfeln vom Brett 
 

Preis pro Person  Euro  29,00 
 
Auf Wunsch bereiten wir für Ihre Gäste auch gerne Scampi in Knoblauch, Kräuter und Olivenöl zu  

pro kg  ú 25,00 
        

 
 



 
 
 

Grillbüffet 
mit Fisch-u. Fleischgrilladen, Meeresfrüchten und Salaten 

ab 50 Pers. 
 

 

KALT: 

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemüse- u. Blattsalaten, Spargel, 
Thunfischstücken, Kartoffelsalat und Krautsalat 
Dressings:  Joghurt- u. Americandressing, Balsamico u. Olivenöl 
 
Gurkenwürfel nach griechischer Art mit Sauerrahm, Knoblauch und Oregano 
Geflügelterrine auf Rotweinäpfel und Sauce Cumberland 
Italienische Salami mit Grissini 
Räucherlachs mit Kräuterrahm 
Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef  
Tomaten Mozzarella mit Basilikum-Pesto 
Antipasti mit Prosciutto 
 
HEISS: 

Tagessuppe 
Gebackene Putenschnitzel 
Gratin Daupinois-mit Käse und Rahm gratinierte Kartoffeln  
Quiche Lorraine-Lothringer Zwiebel- und Käsetorte 
Überbackene Crêpe-Gemüselasagne 
ĂRatatouille Nicoiseñ Melanzane, Zucchini, Tomaten und Paprika mit Krªutern gedünstet  
Kräuterreis 
 

VOM GRILL: 

Lachsfilet, Butterfisch und Calamari mit Gewürzöl gegrillt 

Truthahnfilet, Schweinerücken , Rumpsteak 

Lammrückenmédaillons mit Kräutern und Knoblauch 

Gegrilltes Gemüse der Saison 

Zu den Grilladen servieren wir Pfefferrahmsauce, Kräutersauce und Kräuterbutter 

DESSERTS 

Creme Caramel mit Schlagobers 
Mousse au Chocolat  
Schneenockerl auf Erdbeer und Marillenmark 
Profiteroles mit Vanille-und Schokoladesauce 
Französische Obsttorte mit Fruchtsauce 
Käseauswahl mit Baguette, Butter und Trauben 
 

Preis pro Person  Euro  31,00 
 

Auf Wunsch bereiten wir für Ihre Gäste auch gerne Scampi in Knoblauch, Kräuter und Olivenöl zu  
pro kg  ú 25,00 

 
          



 
 
 
 
 

Exklusives kaltes und warmes Büffet 

ăLes Halles de Parisò 
ab 50 Personen 

KALT: 
Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemüse- u. Blattsalaten, Spargel, 
Thunfischstücken, Kartoffelsalat und Krautsalat 
Dressings:  Joghurt- u. Americandressing, Sauce Vinaigret 
Gurkenwürfel nach griechischer Art mit Sauerrahm, Knoblauch und Oregano 
Felsenaustern ĂFines des Clairesñ mit Rotweinschalottensauce,  
Rosa Crevetten auf Eis, Sauce Calypso 
Schottischer Wildlachs mit Calvados mariniert, dazu  Kräuterrahm 
Carpaccio  mit Grana di Padano, Walnußöl und Balsamico  
Räucherforelle auf französischem Salat, Joghurtsauce mit Dille und Zitrone  
Parmaschinken und Italienische Salami, dazu Grissini und schwarze Oliven  
Wildterrine mit Pistazien und Spitzmorcheln, Rotweinbirnen und Preiselbeersauce 
Roastbeef mit Champignon-Gemüsefülle,  

 
WARM: 
Ganzer Lachs in der Salzkruste  
Bouillabaisse ĂMarseilleñ mit Sauce Verte und Knoblauchsauce. 
Rinderrücken, Putenbrust u. Lammkeule im Ganzen gegrillt und am Büffet tranchiert, dazu 
Beaujolaissauce mit grünem Pfeffer und Sauce Hollandaise 
Schweinsmedaillons ĂToulouseñ  mit Champignons, Paprikastreifen und Artischokenherzen  
Tagliatelle in Dolcelattecréme  
Gebackene Hühnerkeulen 
Gratinierte Kartoffeln mit Käse und  Créme Fraiche.  
Frisches Gemüse in Kräuterreis 
Elsässer Zwiebel-Käsetorte mit Broccoli und Sauerrahm 

 
DESSERT: 
Flambierte Crêpes nach Belieben, am Büffet zubereitet  
Mousse au Chocolat  
Créme Caramel mit Schlagobers  
Obsttorten nach franz. Art, Crème Fraiche und Fruchtmark 
Profiteroles auf Vanille - und Schokoladespiegel   
Eissouffleé mit Grand Marnier und Honig  
Schneenockerl auf Früchtemark 
Exquisite Käseauswahl mit Trauben und Äpfeln, Butter und Baguette 
Obstkorb mit exotischen Früchten           
                                              
Preis pro Person  Euro  41,00 

 
Auf Wunsch bereiten wir für Ihre Gäste auch gerne Scampi in Knoblauch, Kräuter und Olivenöl zu  

pro kg  ú 25,00 

 
 



 

 

 
 

UNSER PARTYBUFFET 
 
 

ab 100 Personen 

 
Für Ihr persönliches Fest (Party) bieten wir Ihnen unser  

Partybuffet an 
 

Zur Begrüßung Ihrer Gäste  
servieren wir 

ăQuiche Lorraineò Elsªsser Zwiebel-Käsetorte  
 

vom Buffet 
 

Salatbuffet 
mit Vinaigrette und Joghurtdressing  

 
Schweinsrücken im Ganzen gegrillt und am Büffet tranchiert 

Grillhühner oder Putenbrust mit provençalischen Kräutern vom 
Spiess 

Ratatouille -Zucchini, Melanzane, Tomaten und Paprikaschoten mit 
Kräutern gedünstet 

Mit Käse und Rahm gratinierte Kartoffeln, 
Kräuterreis 

 
 

Obsttorten nach französischer Art mit Fruchtmark und Créme 
fraiche 

 
pro Person: Euro  18,00 

 
 



 

Party-Grill  
 
 

ab 35 Pers. 
KALT: 

Reichhaltige Auswahl von unserem Salatbuffet mit verschiedenen Gemüse- u. Blattsalaten, Spargel, 
Thunfischstücken, Kartoffelsalat und Krautsalat 
Dressings:  Joghurt- u. Americandressing, Sauce Vinaigret 
Italienischer Prosciutto mit Parmesan 
Mailänder Salami mit schwarzen Oliven 
Hausgeräucherter Lachs mit Kräuterrahm 
Rosa gebratenes, Argentinisches Roastbeef mit Sauce Calypso 
 

HEISS: 

Tagessuppe auf Wunsch 
Gratin Daupinois-mit Käse und Rahm gratinierte Kartoffeln  
Quiche Lorraine-Lothringer Zwiebel- und Käsetorte 
Ratatouille -Zucchini, Melanzane, Tomaten und Paprikaschoten mit Kräutern gedünstet 
Gegrillte Polentaschnitten 
Kräuterreis 
VOM GRILL: 

Lachsfilet, Butterfisch, Calamari mit Gewürzöl gegrillt 

Truthahnfilet-Spiesschen mit Zucchini 

Schweinerückenfilet und Rumpsteak 

Lammrückenmédaillons mit Kräutern und Knoblauch 

Grillgemüse mit Zucchini, Melanzani, Tomaten und Champignons 

Zu den Grilladen servieren wir Kräutersauce, Knoblauchjoghurt und Kräuterbutter 

 

DESSERTS 

Creme Caramel mit Schlagobers 
Mousse au Chocolat mit Grand Marnier-Sauce 
Schneenockerl auf geeister Vanille-und Schokoladesauce 
Käseauswahl mit Baguette, Butter und Trauben 
 
Preis pro Person  Euro  31,00 
 

Auf Wunsch bereiten wir für Ihre Gäste auch gerne Scampi in Knoblauch, Kräuter und Olivenöl zu  
pro kg  ú 25,00 



 

 

 

 

Wenn Sie Ihren Gästen lieber ein Menü anbieten wollen, 

Unser attraktivstes Menüangebot ist das ăGourmet-Men¿ò bis 35 Personen 

Es wechselt je nach Saisonangebot 

z.B.: 

Frizzante mit Erdbeermark 

* 

Spargel mit Avocadospalten auf Frühlingssalat 

mit Kräutervinaigrette 

* 

Moules gratinée 

oder 

Spargelcremesuppe 

* 

Schweinsmedaillons mit Solospargel 

auf Bärlauchsauce und Kartoffelgratin 

oder 

Gegrilltes Lachsfilet mit Solospargel 

und Kartoffelgratin 

* 

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis, 

geröstete Mandeln, Erdbeeresauce und Schlagobers 

* 

Espresso 

Pro Person    Euro  29,80 

 

Falls Sie sich für das jeweils aktuelle Menü entscheiden können, haben Sie nicht nur den Vorteil, Ihren 

Gästen eine individuelle und saisongerechte Auswahl anzubieten, es ist auch noch kurz vor 

Veranstaltungsbeginn eine problemlose Reduzierung oder Erhöhung Ihrer Gästeanzahl möglich.  

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Zu Ihrer Verfügung stehen: 

 

 

 
Drei Häuser mit nicht alltäglicher Architektur und Lage direkt am Ufer der Alten Donau.  
Lüftungs -und Heizungsanlagen sind auf dem neuesten Stand der Technik. 
Mit erstklassigen Verkehrsverbindungen auch durch die Ă¥ffentlichenñ  
-Straßenbahn, Schnellbahn ,Nachtautobus. und U6 etwa 300 Meter entfernt.  
Genügend Parkplätze in unmittelbarer Nähe. Mehrere, einzelne Terrassen direkt am Wasser. 
Durch die Lage begünstigt keine ĂSperrstundeñ oder Lªrmbeschrªnkung. 
Ein wunderschöner Garten mit alten Bäumen, ohne Kiesboden, also staubfrei und schuhschonend. 
Im Winter bei  tragfähigem Eis Punschbar, Flutlicht und Musik im Hafenbecken. Es gibt auch eine 
Eisstockbahn und genügend Stöcke. 
 
Die schwimmende und motorisierte Restaurantterrasse ist für eine Tafel mit bis zu 18 Gästen , zum 
Beispiel für ein 3-gängies Menü während der Fahrt ausgestattet.  
 
2 Schauküchen in den Restaurants, sowie 2 Sommergrillküchen im Garten.  
Die französischen Markt-und Grillbüffets sind nicht nur ein kulinarisches, sondern auch ein optisches 
Erlebnis. 
An der Hafenpromenade ĂDie Barñ zum Empfang, Orientierung und Begr¿Çung Ihrer Gªste 
Eine Bierbar zum selbst zapfen, sowie eine weitere mobile Bar für Empfang und Information Ihrer Gäste. 
Eine leistungsfähige PA-Tonanlage mit Mikrofonen,  Großdiaprojektor und Musikanlage. 
Ihre Glückwünsche, Ihr Firmenlogo oder anderes können über dem Restauranteingang zur Begrüßung 
Ihrer Gäste auf die Fassade projiziert werden.  
Unser Büro stellt Ihnen auch die modernsten Kommunikationsmittel wie Internet Anschluss, Fax, 
Kopierer, sowie Zugang zu einem IBM-Computer mit Modem etc. zur Verfügung.  
Spezielle Programme für Hochzeiten, Betriebsfeiern, Seminare, romantische Weihnachtsfeiern 
 
Und-wichtig für Ihre Kalkulation, unsere Preise sind Inklusivpreise, es gibt keine zusätzlichen 
Extrakosten für Raummiete, Servicekosten u.s.w. bis 24.00 Uhr! 
Ab 24.00 Uhr wird eine Überstundenpauschale für unsere Mitarbeiter verrechnet. 
  

Jede, auch noch so außergewöhnliche Idee Ihrerseits ist Willkommen! 

 
 
 
 

 
 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Treffpunkt 18.00 an der Promenaden-Bar, es gibt geeiste Früchtebowle und Kleinigkeiten aus der Küche 
wie Quiche Lorraine zum Beispiel. 

Um 18.30 Uhr bitten Sie Ihre Gäste zu Tisch aufs im Hafenbecken bereitstehende gedeckte Floß, es 
werden die kalten Vorspeisen und Getränke serviert. 
Vorspeisen:  gemischter Vorspeisenteller,  
Getränkeauswahl: Bier, Chardonnay, Zweigelt, Mineralwasser, Almdudler. 
Wenn die Vorspeisen serviert sind, legen wir ab und fahren in Richtung untere alte Donau. 
Nach etwa einer halben Stunde Fahrt wird die Tafel für den Hauptgang vorbereitet. 
2 Tischgriller sind aufgestellt, Platten mit grillfertigen Fischen, Meeresfrüchten, Gemüsen, Beilagen und 
Fleisch stehen bereit, dazu eine große Schüssel bunter Salat mit Joghurtdressing. Baguette, und unsere 
3 Saucen. 
Wir fahren in die Abenddämmerung hinein, je nach Monat geht bereits die Sonne unter. Fackeln und 
Windlichter werden angezündet. 
Zur musikalischen Untermalung sind unter dem Deck  Lautsprecher montiert, die Musikanlage kann CDôs, 
und Mp3 Players  abspielen. Selbstverständlich auch Ihre persönlich mitgebrachten. 
Die Fahrt geht unter der Kagraner Brücke durch, am Gänsehäufel rechts vorbei. Wir sind nun auf der 
unteren alten Donau, machen einen kurzen Halt vor dem ĂSelbstverstªndlich Strandbeiselñ, einem 
befreundeten Lokal. Falls sich jemand die Hände waschen will..... 
Weiter geht es am rechten Ufer entlang, wir sind bereits rund um das Gänsehäufel gefahren und steuern 
wieder die Kagraner Brücke an. Das Dessert - französische Obsttorte wird serviert.  
Etwa um 22.00 Uhr fahren wir wieder im Hafenbecken ein. Dieses Angebot gilt für 10 bis 18 Gäste, die 
Begrüßungsbowle und Quiche Lorraine an der Bar, Getränke während der Fahrt unlimitiert, , sowie das 
Menü, zum  

All Inclusive-Preis von Euro 60,- pro Person plus û 50,00 f¿r den Schiffsf¿hrer 
Bei Schlechtwetter halten wir im Kaminzimmer einen großen Tisch für Sie reserviert, vorgesehen ist dann 
die Auswahl laut unserer normalen Speise- und Getränkekarte. Ein Ersatztermin muss wieder neu 
vereinbart werden. 
Als Alternative zu unserer großen Gourmetkreuzfahrt bieten wir nun auch in Kombination mit einer 
Tischreservierung für ein Abendessen, eine Aperitif-Fahrt an, da fahren wir eine kleinere Runde, ca. 1 
Stunde, ab 10 Personen um Euro 12,00 pro  Person (maximal 20 Personen). Den Flaschenwein bzw. 
Sekt oder Prosecco können Sie vor der Abfahrt aus unserer Weinkarte wählen. Die 12,00 Euro pro 
Person gelten rein für die Floßfahrt, die Weine bzw. der Sekt sind bei der Aperitif-Fahrt im Preis nicht 
inkludiert. 
 
Wir hoffen, mit dieser etwas außergewöhnlichen Idee Ihre nächste Feier zu etwas Besonderem machen 
zu können, 
  und würden uns freuen Sie und Ihre Gäste begrüßen zu dürfen, 

 
das ĂLa Cr°perieñTeam 

 
Info und Reservierung unter Tel. 271-60-95 von Mon-Frei bis 16 Uhr. 

 

 



 
Getränkepreise für Veranstaltungen 

Aperitif: 

Früchtebowle ( Früchte nach Saison)   Glas 0,25l              3.70  pro Pers. 

Prosecco di Valdobbiadene    0,75l                         23,50 
Niedermayer  Cuvee trocken 0,75l    25,50 

Schlumberger Sparkling  0,75l    29,00 

Weine in der Flasche 

Chardonnay Weingut Gmeinböck, Poysdorf     0,75l     17,50 
Grüner Veltliner Weingut Gmeinböck, Poysdorf  0,75l  17,50 
Sauvignon Blanc Weingut Gmeinböck, Poysdorf  0,75l  17,50 

Beaujolais   Bouchard Ainé  France       0,75l   19,00 
Zweigelt  Weingut Schmelzer, Gols   0,75l  19,00 

Merlot  Weingut Gmeinböck, Poysdorf  0,75l  20,20 
 

Weine offen 

1l Grüner Veltliner in der Flasche oder Karaffe         14,00 
1l Blauer Zweigelt in der Flasche oder Karaffe     14,00 

 

Bierbar zum selbst zapfen 
50l Faß              350,00 
30l Faß             210,00 

Alkoholfrei 
Sodawasser    1l Karaffe    4,00 

Mineralwasser Vöslauer   0,75l    4,00 
 

Getränkepauschalpreis pro Person mit offenen Wein  Euro  22,00 
Getränkepauschalpreis pro Person mit Flaschenwein  Euro 24,00 

In der Pauschale sind enthalten: Aperitif, Wein wie angeführt, offenes Bier, alkoholfreie Getränke 
(Cola, Almdudler, Mineral, Apfelsaft, Orangensaft), Kaffee 

 

 
Mit einem Schokobrunnen präsentieren Sie Ihren Gästen die ewig beliebte Schokolade in einer neuen, spannenden Art & 

Weise. Der Schokobrunnen begeistert nicht nur Schokoladen-Genießer. Groß und klein jeden Alters sind verzückt beim dippen 
verschiedenster Obst Variationen in den niemals endenden Fluss der Schokolade. 

 
Schokobrunnen Preis pro Person û 2,00  (Minimum  Euro  100,00 ) 

 

 
Bieten Sie Ihren Gästen als besondere Überraschung und gesellige Abrundung 

Ihres Festes, Helium gefüllte Ballons mit funkelnden Sprühkerzen, die Sie 
gemeinsam in den Nachthimmel steigen lassen.  

Preis pro Luftballon û 2,50     
 

 

 
 

 



 

Informationen zu.... 

 

Punkt 1 
 
Garantierte Personenanzahl: 
 
Bitte geben Sie uns telefonisch, per e-mail  oder per Fax 2 Tage vor Ihrer Veranstaltung die garantierte Gästeanzahl bekannt, 
anhand der angegebenen Personenanzahl wird das gewählte Buffet in Rechnung gestellt. 

Für Kinder ab 6- 11 Jahre  werden vom Buffetpreis, sowie von der Getränkepauschale nur 50% verrechnet. Kinder bis 6 Jahre 
sind beim Buffet, sowie bei der Getränkepauschale gratis 

Wir vergeben unsere Veranstaltungshäuser ab einer garantierten vollzahlenden Mindestpersonenanzahl wie angeführt 
 

¶ Seeterrasse ab 35 Pax 

¶ Bootshaus   ab 55 Pax 

¶ H.Creperie  ab 80 Pax 
 
Die darunterliegende Personenanzahl auf die Mindestanzahl wird mit ú 30,00 verrechnet 
 

Punkt 2 
 

Lebensmittelverordnung : 

 

Wir weisen darauf hin, dass aus Gründen der von uns zu beachtenden Vorschriften hinsichtlich Lebensmittelhygiene (vgl. 
Abschn. IX Z4 u. Abschn. XI der Lebensmittelverordnung eine über eine gewissen Zeitraum hinausgehende Bereithaltung der 
Speisen bei Zimmertemperatur untunlich ist und deshalb das Buffet nur zeitbegrenzt (max. 2,5 Std. ab Buffetbeginn) in 
unserem Buffetzimmer aufgestellt werden kann.  
 
Aus erwähnten Gründen ist es für Sie und Ihre Gäste auch nicht möglich Speisen vom Buffet nach Hause mitzunehmen. 

 
Punkt 3 
 
Zahlungsart: Bei Veranstaltungen unter 50 Personen ersuchen wir um Barzahlung améééééé é(Keine Kreditkarten) 

 
A conto Zahlung: Um  Ihre Reservierung zu fixieren, ersuchen wir Sie innerhalb von 14 Tagen ab Reservierung, 

um eine Anzahlung in Bar von Euro 400.00   

Die a conto Zahlung wird bei Stornierung der bereits fixierten Reservierung als Stornogebühr einbehalten!! 

 

Punkt 4 
 

Feiern nach Mitternacht : 

Von  00,00 Uhr bis 1.00 Uhr  werden ú 25,00 , von 1.00 Uhr bis 2.00 Uhr plus  ú 50,00, von 2.00 Uhr bis 3.00 Uhr plus ú 75.00 
und von 3.00 Uhr bis 4.00 Uhr plus ú 100,00 in Rechnung gestellt. 

Ergibt insgesamt z .B. bis 4.00 Uhr einen Betrag von ú 250,00  jede weitere Stunde plus ú 100,00 

 
 

Mit der Anzahlung von û 400,00 innerhalb von 2 Wochen werden die Punkte 1-4 akzeptiert und die Veranstaltung 
fixiert 

 


